A la carte

ENTREES e

Fole gras mi-cult 19

Tartare saumon i La pomumes vertes 13
Tartare beewf 13
Crevettes marinées reposant sur un Lit croustillant 17
Millefeuille au fromage chevre 13
Salade Périgourdine 13
PLATS

Filet de beewf, Lbgumes, pommes de terve 25
Magret de canardl, sauce agrume, légumes, pommes de terre 21
Cote de veau, ldgumes et pommes de terre 24
Steak haché Périgourdine au foie gras frais 21
qambas flambées, Légumes 24
Saumon grillé et cogquilles St, Jacques, riz parfumé 24
Noudilles inolonéstennes 20
Sawuce ; poivre, blew, ail

DESSERTS |

Paviova du chitteau al 12

créme brulée D 10

D’amour de fraise (monchou ghteau) ' | 12

Profiterol . 12
Plateau de fromage 10

Glace 1 boule 4€ 3 boules 10€
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CHATEAU DE MAVAILEIX

HOTEL / RESTAURANT / GITES / BAR / BISTRO



