
A la carte 

ENTRÉES          €    

Foie gras mi-cuit        19                  

Tartare saumon à la pommes vertes     13 

Tartare bœuf         13                           

Crevettes marinées reposant sur un lit croustillant  17               

Millefeuille au fromage chèvre      13                  

Salade Périgourdine        13   

                                                  

PLATS                                                                                                                                                 
Filet de bœuf, légumes, pommes de terre     25                               

Magret de canard, sauce agrume, légumes, pommes de terre 21                     

Côte de veau, légumes et pommes de terre     24                                      

Steak haché Périgourdine au foie gras frais   21                 

Gambas flambées, légumes       24 

Saumon grillé et coquilles St. Jacques, riz parfumé  24                                                                                    

Nouilles indonésiennes       20        

Sauce ; poivre, bleu, ail 
  

DESSERTS 

Pavlova du château         12                        

Crème brulée         10           

D’amour de fraise (monchou gâteau)     12    

Profiterol          12             

Plateau de fromage          10         

Glace   1 boule 4€   3 boules  10€      

 
 


